LES PITCHOUNS ET LES LOUSTICS
L'Alsacienne de Restauration vous souhaite un bon appétit !

Les menus du 8 au 12 juin 2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
REPAS ITALIEN
Pizza au fromage Melon & Radis roses & Salade de lentilles Tomates a I'huile d'olive

# :—’ Kassler au jus
S/porc : Réti de dinde
& Courgettes fraiches
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Petit-suisse sucré

Fruit de saison

(Pasteque) &
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Escalope de dinde Tranche de boeuf - moutarde

@ Poisson pané

sauce a la creme Taboulé (semoule-poivron-courgette- Ketchup

Pates coquillages tomate-carotte-céleri-navet-raisins-menthe) Purée Crécy (carottes)
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Coulommiers a la coupe

Tomme nature a la coupe Cantal jeune AOP a la coupe

Flan vanille Fruit de saison

Banane @
(Abricots) &
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Gnocchis sauce tomate

et basilic

Rapé italien

Compote pomme-fraise (%
>

Nous vous proposons également, pour les personnes concernées, nos menus sans viande

Menu sans viande

Menu sans viande Menu sans viande Menu sans viande

Menu sans viande

Bouchées azukis sauce tomate

Courgettes fraiches

Créme de champignons aux

Salade de pois chiches Idem menu standard

feves et petits Ilégumes Taboulé (semoule-poivron-courgette-

Pates coquillages

tomate-carotte-céleri-navet-raisins-menthe)

Idem menu standard

@ Poissons issus de la péche durable :_‘ Fruits et légumes de saison

=med Recette Maison
-

Les ingrédients en vert sont issus de 'Agriculture Biologique

Les produits soulignés sont d'origine Alsace-Lorraine selon les disponibilités
2 :J Charcutenes issues de filiéres engagées dans le bien-étre animal Les produits proposés peuvent étre substitués pour des raisons de saisonnalité ou d'approvisionnement.

@ Produits issus du Commerce Equitable européen ou international Toutes les viandes de volaille, porc, veau et beeuf mises en ceuvre dans notre cuisine sont d'origine francaise



